
Foie  gras  mi -cu i t  accompagné  de  son
chutney  mangue  e t  sa  br ioche  feu i l l e tée

Crème de  pet i t s  po i s  accompagnée  de  son
œuf  par fa i t  e t  de  sa  f r i cassée  de  mor i l l es

* * *
Mignon de  veau  accompagné  de  son  grat in

dauph ino is  grat iné  au  v ieux  comté ,  ses  o ignons
nouveaux  rôt i s  e t  son  jus  corsé  aux  mor i l l es

* * *

Fi le t  de  so le  rô t i  au  beurre  b lanc  e t
champagne  accompagné  de  ses  l égumes  gr i l l és

Pav lova  aux  f ra i ses

ENTRÉE/PLAT/DESSERT :  65€
ENTRÉE/PLAT/FROMAGE/DESSERT :  70€

DEUX ENTRÉES/PLAT/DESSERT :  75€

ou

ou

ou

Asperges  b lanches ,  v ina igre t te  à  la  t ru f fe
e t  copeaux  de  t ru f fe

Entremet  choco la t  pra l iné  façon  rocher

ou

Fromage  f ra i s  de  breb is ,  mie l  e t  cer i ses
Amarena

* * *
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