Amuse bouche du chef

Entrées

Terrine de foie gras maison, chutney de rhubarbe
& brioche feuilletée

Feuilleté d’asperges blanches aux morilles

Plats

Gigot d’agneau de sept heures, poélée de girolles
fraiches & légumes nouveaux

Filets de sole cardinal & pousses d’épinard

Fromage

Brillat savarin a la truffe

Desserts

Nid de meringues et chocolat

Savarin aux fraises parfumé a la verveine

Menu disponible le 31 Mars et le Oler Avril
Réservations au 03 87 63 10 62
ou
info@grange-aux-ormes.com

Entrée | Plat | Dessert : 75€
2 Entrées | Plat | Dessert : 80€
Supplément fromage : 8€



