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Accompagnée des amuse-bouches du Chef

Tartare de veau et caviar
ou
Entremet pomme - foie gras et dentelle carameélisee

ou
Ceviche de daurade aux fruits exotiques, coriandre et lait de coco

A als

Queue de homard juste saisie, gnocchis maison et jus corseé de bisque
ou
Cceur de filet de boeuf Rossini, declinaison de salsifis et jus truffe
ou
Ballotine de caille farcie aux morilles, pommes soufflées, legumes primeurs glaceées
et sauce poulette

A hessents

Mille-feuille fagon “Arlette”, mousse legéere a la vanille, noisettes caramélisées et
agrumes
ou
Déome au chocolat noir, coeur coulant framboise et sorbet framboise

4

Menu une entrée : 95€ | Menu deux entrées : 105€ | Accord mets et vins : 25€ | Disponible les 13 et 14 février au soir

DOMAINE DE LA GRANGE AUX ORMES
Rue de la Grange aux Ormes, 57155 MARLY
0387 6310 62 - info@grange-aux-ormes.com



