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V o t r e  m a r i a g e  a u
D o m a i n e  d e  l a  G r a n g e  a u x  O r m e s

Niché au cœur d’une nature

authentique, le Domaine de la Grange

aux Ormes vous invite à vivre un

instant inoubliable pour célébrer l ’un

des plus beaux jours de votre vie.

Imaginé comme un écrin de sérénité,

avec son charme intemporel et ses

espaces élégants, notre Domaine all ie

avec harmonie le caractère des

bâtisses anciennes et le confort des

aménagements modernes.

Poussez les portes de ce l ieu,

laissez-vous guider par notre équipe

dédiée et savourez chaque moment.

Bienvenue au Domaine de la Grange aux

Ormes.



Quel bonheur de pouvoir vous

accompagner lors de

l 'organisation de ce jour

exceptionnel !

Le mariage est un moment unique,

empreint de joie, de complicité et

de rêves partagés.

Ensemble, nous allons créer une

journée qui vous ressemble, pleine

d'émotions, de rires et de

souvenirs inoubliables.

Vous pouvez être sereins, tout est

entre de bonnes mains, et je serai

là pour vous guider à chaque

étape jusqu’au grand jour.

Le mot de Marion

Marion FAYEULLE
Directrice Commerciale Évènementiel
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Imag inez  vos  conv ives  réun is  sur  une  ter rasse  o f f rant  une  vue
apa isante  sur  le  lac  du  go l f ,  entourée  de  vastes  étendues

verdoyantes .

Un  cadre  idy l l ique  où  vos  inv i tés  pourront  savourer  un  v in
d ’honneur  ou  cé lébrer  une  cérémonie  la ïque  en  harmonie  avec  la

nature .

À  l ’ in tér ieur ,  deux  sa l les  de  récept ion  é légantes  et  par fa i tement
équipées ,  vous  ouvrent  leurs  portes ,  prêtes  à  vous  accue i l l i r  vous

et  vos  proches .

Avec  des  équ ipements  modernes ,  deux  park ings  sécur i sés  et  une
access ib i l i té  fac i l i tée  par  la  prox imi té  des  axes  autorout iers ,  de  la
gare  et  de  l ’aéroport ,  tout  es t  pensé  pour  que  votre  journée  so i t

par fa i te ,  du  début  à  la  f in .

L E S  E S P A C E S
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O p t i o n  n ° 1
Vous  souha i tez  une  sa l le  pouvant  accue i l l i r  un  max imum de  60  conv ives .

V i n  d ’ h o n n e u r
Jard in  du  Château

R é c e p t i o n
Deux  sa lons

105m²
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O p t i o n  n ° 2
Vous  souha i tez  une  sa l le  pouvant  accue i l l i r  un  max imum de  130  conv ives .

V i n  d ’ h o n n e u r
Terrasse  C lub  House

R é c e p t i o n
Sa l le  U lmus

160m²
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O p t i o n  n ° 2
Vous  souha i tez  une  sa l le  pouvant  accue i l l i r  un  max imum de  130  conv ives .

S a l l e  T e r r o y a

Vous  avez  éga lement  la  poss ib i l i té  de  louer  deux  autres  espaces
supplémenta i res .

Par  exemple  :
Une  sa l le  déd iée  aux  enfants  ( sous  surve i l l ance  ob l igato i re  d ’un  adu l te ) ,
un  espace  pour  ins ta l le r  un  photobooth  ou  une  sa l le  de  repos  pour  vos

tout -pet i t s .

S a l o n  S a l i x
100m² 10m²
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C é r é m o n i e  L a ï q u e
Deux  espaces  sont  d i spon ib les  pour  l ’organ isat ion  de  votre  cérémonie  la ïque .

J a r d i n  d u
C h â t e a u

S o u s  l e s
a r b r e s

(Correspondant  à
l ’opt ion  N°1)

(Correspondant  à
l ’opt ion  N°2)
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Le  v in  d ’honneur  marque  le  début  de  votre  so i rée .

Sur  notre  ter rasse  avec  vue  sur  le  lac  ou  au  cœur  de  nos  espaces
verdoyants ,  vos  inv i tés  savoureront  un  moment  cha leureux  et

fest i f .

Nos  d i f férentes  formules  sont  conçues  pour  rav i r  vos  conv ives .
Ce  premier  temps  for t  de  votre  mar iage  se  dérou lera  dans  une

atmosphère  qu i  vous  ressemble  et  qu i  s ’adapte  à  vos  env ies  pour
of f r i r  à  vos  proches  un  rée l  moment  de  par tage .

Prof i tez  de  cet  ins tant ,  nous  nous  occupons  du  reste .

L E  V I N
D ’ H O N N E U R
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L e s  F o r m u l e s

L e  N o i s e t i e r L e  C h ê n e

pièces  par  personne

10
pièces  par  personne

12

L e  B o u l e a u

pièces  par  personne

7

E x e m p l e s  d e  p i è c e s  c o c k t a i l s

Sous  réserve  de  modi f i cat ion  en  fonct ion  de  la  sa i sonna l i té  des  produ i ts .

S a l é e s S u c r é e s

Mini  br ioche  fo ie  gras  et  f i gues

Assort iment  de  min i  canapés

Crevettes  Panko  et  mayonna ise  curry

Min i  c lubs  sandwichs

Verr ine  de  r i l le t tes  de  thon

Croust i l l ant  escargots  de  Bourgogne

Verr ine  saumon Tzatz ík i

Min i  c roque  t ruf fe  mozzare l la

Min i  rocher  coco  choco lat

Verr ine  façon  t i ramisu

Min i  t ropéz iennes

Assort iment  de  min i  macarons

Min i  c rème caramel

Min i  brownie  et  mousse  van i l le

Min i  tar te let te  c i t ron  mer inguée

Brochettes  de  f ru i t s
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L e s  A n i m a t i o n s  C u l i n a i r e s
Offrez  à  vos  inv i tés  b ien  p lus  qu ’un  s imple  v in  d ’honneur  :  une  expér ience

gourmande et  conv iv ia le  qu i  éve i l le ra  leurs  pap i l les .

Imag inez  des  a te l ie rs  é légants  où  le  par fum d ’un  jambon cru  f ra îchement  t ranché  se
mêle  à  la  douceur  des  barbes  à  papa  fa i tes  minute  et  où  les  f romages  a f f inés

r iva l i sent  avec  l ’éc la t  des  gambas  f lambées  sous  leurs  yeux .

Sa lées  ou  sucrées ,  nos  an imat ions  ry thmeront  votre  début  de  récept ion .

L e s  A n i m a t i o n s  S a l é e s

Saumon fumé,  c rème f ra îche  c i t ronnée  et  pa in  suédois  

L e  S t a n d  N o r d i q u e

Fo ie  gras  poê lé

L ’ A t e l i e r  d u  S u d - O u e s t

Jambon Serrano  et  pa in
Min imum 100  personnes

L ’ A t e l i e r  J a m b o n  C r u

Dégustat ion  de  4  f romages

L e  S t a n d  F r o m a g e r

Crevettes  f lambées  au  Cognac

L ’ A t e l i e r  F l a m b a g e
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L e s  A n i m a t i o n s  C u l i n a i r e s

L e s  A n i m a t i o n s  S u c r é e s

Barbe  à  papa

L ’ A t e l i e r  F ê t e  F o r r a i n e

Assort iment  de  sucrer ies

L e  C a n d y  B a r

Personne l  supp lémenta i re  à  prévo i r  pour  les  a te l ie rs  ( sa lés  et  sucrés ) .

13

Déc l ina i son  de  f ru i t s  f ra i s  coupés  et  de  conf i ser ies ,
accompagnés  d ’une  fonta ine  à  choco lat
Min imum 25  personnes

L e  B a r  à  F r u i t s



L e s  B o i s s o n s

Une large  gamme de  bo issons  vous  es t  proposée  pour  compléter
votre  so i rée .

Pour  a jouter  une  note  un ique ,  nous  vous  proposons  des  ét iquettes
personna l i sées  pour  vos  boute i l les  de  Champagne.

Vous  avez  éga lement  la  poss ib i l i té  de  dro i t  de  bouchon à  par t i r  de
20  boute i l les ,  pour  le  Champagne  un iquement .

N’hés i tez  pas  à  vous  rapprocher  de  nous  s i  vous  souha i tez  des
bo issons  spéc i f iques .
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L e s  B o i s s o n s

S o f t  D r i n k s

Jus  de  f ru i t s
Sodas

33  cL

E a u x  m i n é r a l e s

1  L

Eau  p late
Eau  pét i l l ante

T i r a g e s  B i è r e s

8  L

20  L

A l c o o l s

Picon  -  1L

R icard  -  1L

Punch  ou  K i r

C h a m p a g n e s

Champagne  Senez  Brut
75cL

Champagne  Senez  Car te  Verte
75cL

Champagne  Perr ier  Jouët  Brut
75cL

Pr ix  par  boute i l l e .
Tar i f  p ré férent ie l  à  par t i r  de  20  boute i l l es .

L ’ A t e l i e r  C o c k t a i l s

Un cockta i l  parmi  deux  cho ix

Nous  vous  o f f rons  une  car te  var iée  avec

p lus  d ’une  d i za ine  de  sé lect ions  :

Cockta i l s  ma ison

Cockta i l s  c lass iques

Mockta i l s

Nos  tar i f s  comprennent  le  matér ie l  a ins i  que  le  buf fet .

15

autre  b ière  sur  demande

HEINEKEN



Découvrez  nos  d i f férentes  propos i t ions  de  menus ,  nos  serv ices
pour  votre  p ièce  montée  et  les  d i f férents  for fa i t s  bo i ssons

d ispon ib les  pour  votre  so i rée .

L E  R E P A S
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Offrez  à  vos  inv i tés  un  menu é laboré  avec  so in  par  notre  Chef ,
dess iné  se lon  vos  env ies  pour  sub l imer  votre  récept ion .

 À  mesure  que  les  p la ts  se  succèdent ,  vous  appréc ierez  les  saveurs ,
les  accords ,  c réant  une  harmonie  par fa i te  entre  gourmandise  et

conv iv ia l i té .

Nos  d i f férentes  opt ions  de  menu pourront  var ier  en  fonct ion  des
sa i sons  a ins i  que  des  ar r ivages .

Toutes  nos  propos i t ions  peuvent  êt re  adaptées  aux  a l le rg ies  et
rest r i c t ions  a l imenta i res .

L E  R E P A S
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M E N U

L E  F A I R W A Y  G O U R M E T

Un choix  un ique  est  à  reten i r  pour  l ’ensemble  des  conv ives .
Toutes  nos  propos i t ions  peuvent  êt re  adaptées  aux  a l lerg ies  et  rest r i c t ions  a l imenta i res .

Fo ie  gras  de  canard  mi -cu i t ,  déc l ina i son  de  f igue  et  br ioche  feu i l le tée
ou

Cev iche  de  bar ,  g renade,  pass ion

L e s  E n t r é e s

Longe  de  veau,  purée  de  pommes  de  ter re  au  beurre ,  légumes  d ’été  et  jus  rédu i t
ou

F i le t  de  bar  cu i t  à  l ’un i la téra l ,  écrasé  de  pommes  de  ter re  à  la  c ibou let te  et  sauce  v ierge

L e s  P l a t s

Sé lect ion  de  f romages  a f f inés
ou

Nuage  de  chèvre  f ra i s ,  c roûtons ,  herbes  et  hu i le  d ’o l i ve

L e s  F r o m a g e s

Abr icot  rôt i  au  romar in ,  c rumble  et  c rème van i l le
ou

Tarte let te  tout  choco lat  no i r  Va l rhona,  c rémeux  pass ion

L e s  D e s s e r t s

Poss ib i l i té  de  t rou  lor ra in .

Menu avec  une  entrée
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Fo ie  gras  de  canard  mi -cu i t ,  déc l ina i son  de  f igue  et  br ioche  feu i l le tée
ou

Carpacc io  de  Sa int - Jacques  pass ion
ou

Tartare  de  légumes  d ’été  et  v ina igret te  yuzu

L e s  E n t r é e s

Se l le  d ’agneau,  déc l ina i son  d ’auberg ine  et  jus  corsé
ou

F i le t  de  Sa int -P ier re ,  déc l ina i son  de  fenoui l ,  sauce  v ierge

L e s  P l a t s

Sé lect ion  de  f romages  a f f inés
ou

Nuage  de  chèvre  f ra i s ,  c roûtons ,  herbes  et  hu i le  d ’o l i ve

L e s  F r o m a g e s

Tarte let te  tout  choco lat  no i r  Va l rhona,  c rémeux  pass ion
ou

Mil le - feu i l le  f ra i ses ,  c rème de  mascarpone  et  cou l i s  f ru i t s  rouges

L e s  D e s s e r t s

M E N U

L E  F A I R W A Y  S I G N A T U R E

Poss ib i l i té  de  t rou  lor ra in .

Un choix  un ique  est  à  reten i r  pour  l ’ensemble  des  conv ives .
Toutes  nos  propos i t ions  peuvent  êt re  adaptées  aux  a l lerg ies  et  rest r i c t ions  a l imenta i res .

Menu avec  deux  entrées



Mozzare l la  s t i cks  e t  ketchup
ou

Ass iet te  de  charcuter ie

L e s  E n t r é e s

Cabi l laud  et  r i z
ou

Esca lope  de  pou let  panée  et  ses  f r i tes

L e s  P l a t s

Coupe  de  g lace
ou

Brownie  et  sa  chant i l l y

L e s  D e s s e r t s

Pour  les  enfants  de  moins  de  10  ans

L E  M E N U  E N F A N T

Un choix  un ique  est  à  reten i r  pour  l ’ensemble  des  conv ives .
Toutes  nos  propos i t ions  peuvent  êt re  adaptées  aux  a l lerg ies  et  rest r i c t ions  a l imenta i res .
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Nous  vous  la i s sons  le  so in  de  cho is i r  vot re  prestata i re  pour  la  p ièce
montée .

Lors  du  serv ice ,  e l le  sera  présentée  sur  un  buf fet  nappé  b lanc ,  ins ta l lé
au  centre  de  la  p i s te  de  danse .

Nous  nous  chargerons  des  feux  de  Benga le .

Tar i f  découpe  et  serv ice  de  la  p ièce  montée  sur  demande.

L A  P I È C E  M O N T É E
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Pour  accompagner  vos  mets  tout  au  long  du  repas ,  nous  avons

sé lect ionné  d i f férentes  gammes  de  v ins .

Ces  for fa i t s  se  mar ieront  par fa i tement  avec  l ’un  des  deux  menus

chois i s ,  n ’hés i tez  pas  à  nous  demander  conse i l  pour  avo i r  un

accord  mets  et  v ins  par fa i t .

L E S  F O R F A I T S  B O I S S O N S

Pour  que  vous  pu iss iez  prof i ter  des  bo issons  tout  au  long  du  repas ,

nous  vous  recommandons  les  quant i tés  su ivantes  s ’ ind iquant  par

personne  :

-  1/6  boute i l le  de  v in  b lanc ,

-  1/4  boute i l le  de  v in  rouge,

-  1  boute i l le  d ’eau  minéra le ,

-  1  ca fé .
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L e s  F o r f a i t s  B o i s s o n s

23

F o r f a i t  E a g l e F o r f a i t  A l b a t r o s F o r f a i t  C o n d o r

Les  B lancs

Gewurzt raminer
Les  Jamel les  -  Pays  d 'Oc

Languedoc

Viogn ier
Les  Jamel les  -  Pays  d 'Oc

Bordeaux

San  P ieru
I le  de  Beauté  IGP

Corse

Les  Rouges

Bordeaux  Rouge
Dourthe  n°1
Bordeaux

Pinot  No i r
Les  Jamel les  -  Pays  d 'Oc

Languedoc

Corb ières  "A l i ce"
Château  Ol l ieux  Romanis

Languedoc

Les  B lancs

Vi l la  Chambre  d 'Amour
L ione l  Osmin  & C ie

Sud-Ouest

Mâcon
Cave  de  Lugny  -  Les  F lor ières

Bourgogne

Sa inte  Marguer i te
Symphonie
Provence

Les  Rouges

Sa inte  Marguer i te
Fantast ique
Provence

Pessac  Léognan
Les  Terrasses  de  la  Garde

Bordeaux

Hautes  Côtes  de  Beaune
Kundrat

Bourgogne

Les  B lancs

Coteaux  de  l ’Aubance
Domaine  de  Montg i le t

Lo i re

Chabl i s  “Sa int -Mart in”
Domaine  Laroche

Bourgogne

Sa inte  Marguer i te
Fantast ique
Provence

Les  Rouges

Sa int -Es tèphe
Hér i tage  Le  Boscq

Bordeaux

Sa int - Joseph
Les  V ins  de  V ienne

Rhône

Mercurey
Domaine  Suremain

Bourgogne



Nos  an imat ions  nocturnes  v iennent  ry thmer  votre  so i rée  avec  des
espaces  gourmands  et  fes t i f s  qu i  rav i ront  vos  inv i tés .

Nos  bars  thémat iques  apportent  une  ambiance  cha leureuse  et
conv iv ia le ,  pro longeant  la  mag ie  de  votre  mar iage  jusqu’au  bout

de  la  nu i t .

L E S  A N I M A T I O N S
D E  N U I T
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L e s  A n i m a t i o n s  d e  N u i t

L e s  S a v e u r s  d e  M i n u i t

Le  Bar  à  Fru i ts
Déc l ina i son  de  f ru i t s  f ra i s  coupés  et

conf i ser ies ,  accompagnés  d ’une
fonta ine  à  choco lat

(Min imum 25  personnes)

Le  Candy  Bar
Assort iment  de  sucrer ies
(Min imum 15  personnes)

Le  Bar  à  Cockta i l s
Deux  cockta i l s  au  cho ix ,  à  déf in i r  au
préa lab le ,  préparés  devant  vous  par

notre  barman

Le  Bar  à  D igest i f s
Sé lect ion  de  t ro i s  d igest i f s  à  déf in i r  au

préa lab le ,  à  d i spos i t ion  durant  la
so i rée

L e s  G r a n d s  C r u s  F e s t i f s

25



Après  une  journée  r i che  en  émot ions  et  une  nu i t  de  fête ,  l a i s sez
p lace  à  la  détente  et  au  par tage  avec  un  brunch  cha leureux .

C ’est  l ’occas ion  par fa i te  de  ret rouver  vos  proches  dans  une
ambiance  in formel le ,  de  pro longer  la  mag ie  de  votre  mar iage  et  de

rev ivre  ensemble  les  moments  for ts  de  la  ve i l le .

Conçu  pour  sat i s fa i re  toutes  les  env ies ,  notre  brunch  a l l ie
gourmandises  sucrées  et  mets  sa lés  pour  c lore  votre  cé lébrat ion

sur  une  note  douce ,  conv iv ia le ,  aux  saveurs  d ’un  nouveau  chap i t re .

L E  L E N D E M A I N
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L A  F O R M U L E  B R U N C H

Nous  vous  proposons  une  formule  brunch,  serv i  en  buf fet ,  à  part i r  de  11H30.
Disponib le  à  part i r  de  30  conv ives .  

Œufs  brou i l lés  aux  herbes
P lateau  de  saumon

Plateau  de  charcuter ie
P lateau  de  f romages

V iennoiser ies
Céréa les

Br ioche  feu i l le tée
Assort iment  de  conf i ture  et  mie l

Fromage  b lanc  et  cou l i s  de  f ru i t s  rouges
Sa lade  de  f ru i t s  f ra i s  (en  vasque)

Sa lade  de  pommes  de  ter re  Mesc lun

L e  B u f f e t

L e s  B o i s s o n s

Eau  p late
Eau  pét i l l ante

Sof ts  Dr inks
Bo issons  chaudes
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Parce  que  chaque  déta i l  compte  pour  rendre  votre  mar iage  un ique ,
nous  vous  proposons  une  gamme de  mobi l ie r  e t  de  nappages  pour

hab i l le r  vos  espaces  de  récept ion .

Pour  compléter  l ’organ isat ion  de  votre  journée ,  nous  mettons
éga lement  à  votre  d i spos i t ion  une  sé lect ion  de  prestata i res  avec

lesque ls  nous  avons  pour  hab i tude  de  t rava i l le r .

M O B I L I E R  &
P R E S T A T A I R E S

28



150  cm
de d iamètre

8  conv ives

180  cm
de d iamètre

10  conv ives

Mobi l ier

Nous  vous  proposons  deux  ta i l les  de  tab les  rondes  :

Nous  mettons  éga lement  à  d i spos i t ion  un  nappage  b lanc ,  comprenant  nappes  et
serv iet tes .

Une  tab le  rectangu la i re  peut  êt re  mise  à  d i spos i t ion  a f in  d ’y  ins ta l le r  votre  urne  a ins i
que  votre  l i v re  d ’or .

S i  vous  souha i tez  tout  autre  type  de  mobi l ie r  ou  nappage ,  nous  serons  rav i s  de  prendre
contact  avec  notre  fourn isseur  d i rectement .
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T i r  d e  F e u x  d ’ A r t i f i c e s

Aquarêves  -  06  09  91  54  12

P h o t o g r a p h i e

Stud io  Cata l lena  -  06  13  08  29  37
Le  S tud io  Photo  -  03  87  62  52  19
SJ  Photograph ie  -  06  11  70  49  99

Cut  Prod  -  06  33  20  44  50

P r e s t a t i o n  M u s i c a l e

Lorra ine  An imat ions  -  06  64  30  13  89
Eventh is  -  06  67  33  10  55

F l e u r s  &  D é c o r a t i o n

L ’Ecr in  de  F leurs  -  06  17  69  11  39
8M Déco  -  06  42  42  25  36

T r a n s p o r t

L ia i son  D i recte  -  03  87  62  93  18
Tax i s  sur  demande

H ô t e l

Hote l  Metz  Technopôle  -  Best  Western
P lus  -  14  min

03  87  39  94  50
Domaine  de  la  Rés idence  -  5  min

03  39  57  71  28
La  C i tade l le  -  16  min

03  87  17  17  17
Novote l  Metz  Centre  -  16  min

03  87  37  38  39

P r e s t a t a i r e s

Af in  de  vous  assurer  un  évènement  des  p lus  réuss i s ,  nous  vous
recommandons  p lus ieurs  prestata i res  :

Nous  nous  réservons  le  dro i t  de  re fuser  tout  autre  prestata i re .
Nous  vous  recommandons  a ins i  de  nous  communiquer  le  nom de  vos  prestata i res  avant

de  vous  engager .
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P i è c e  M o n t é e  &  G â t e a u

Creme Cake  D ’s ign  -
contact@cremecakeds ign .com

Pât i sser ie  Lemoy  -  03  87  66  30  17
Crazy  Cake  -  03  82  58  53  46

https://www.google.com/search?q=domaine+r%C3%A9sidence&sca_esv=2bad0f40f1e180a3&rlz=1C1CHBF_frFR1053FR1053&sxsrf=ADLYWIIvlcWHZ4x8blxJS3SdLOVDhF41Fg%3A1732624681285&ei=KcFFZ-z8ENSokdUPx_y5yA0&hotel_occupancy=2&ved=0ahUKEwistaD1gfqJAxVUVKQEHUd-DtkQ4dUDCA8&uact=5&oq=domaine+r%C3%A9sidence&gs_lp=Egxnd3Mtd2l6LXNlcnAiEmRvbWFpbmUgcsOpc2lkZW5jZTIREC4YgAQYxwEYmAUYmQUYrwEyBhAAGBYYHjIGEAAYFhgeMgYQABgWGB4yBhAAGBYYHjIGEAAYFhgeMgYQABgWGB4yBhAAGBYYHjIGEAAYFhgeMgYQABgWGB4yIBAuGIAEGMcBGJgFGJkFGK8BGJcFGNwEGN4EGOAE2AEBSMITUKgEWIcTcAN4AZABAJgBlwGgAbsOqgEENC4xMrgBA8gBAPgBAZgCE6AC_-xAw&sclient=gws-wiz-serp&zx=1732624720598&no_sw_cr=1
https://www.google.com/search?q=la+citadelle+metz&rlz=1C1CHBF_frFR1053FR1053&oq=la+citadelle+metz&gs_lcrp=EgZjaHJvbWUqCggAEAAY4wIYgAQyCggAEAAY4wIYgAQyFggBEC4YrwEYxwEYgAQYmAUYmQUYngUyBwgCEAAYgAQyBggDEEUYQDIHCAQQABiABDIHCAUQABiABDIHCAYQABiABDIHCAcQABiABNIBCDIwNDlqMGo3qAIAsAIA&sourceid=chrome&ie=UTF-8
https://www.google.com/search?q=novotel+metz+centre&sca_esv=2bad0f40f1e180a3&rlz=1C1CHBF_frFR1053FR1053&hotel_occupancy=2&sxsrf=ADLYWIKowHfxdcMjJEGCYS64Hfh_8FwAYg%3A1732624750970&ei=bsFFZ8PuOqyckdUP0e_BQA&ved=0ahUKEwjD3b2WgvqJAxUsTqQEHdF3EAgQ4dUDCA8&uact=5&oq=novotel+metz+centre&gs_lp=&sclient=gws-wiz-serp


Pour  avo i r  toutes  les  in format ions  avant  le  Jour - J ,  re t rouvez  tous
les  déta i l s  qu i  vous  permett ront  d ’organ iser  au  mieux  votre  venue.

Ces  «  pet i t s  p lus  »  sont  là  pour  vous  garant i r  une  journée  f lu ide  et
sere ine .

L E S  P E T I T S
P L U S
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L e s  p e t i t s  p l u s

Vous  avez  la  poss ib i l i té  de  réa l i ser  vos  photos  de  mar iage  dans  notre  Domaine
( révé lat ion  de  robe ,  photos  de  coup le ,  photos  de  fami l le . . . ) ,
Nous  vous  la i s sons  à  d i spos i t ion  nos  espaces  pour  immorta l i ser  ces  moments  (à
l ’except ion  de   l ’ in tér ieur  du  Château) .

S é a n c e  p h o t o
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Pour  p lus  de  sérén i té  dans  l ’organ isat ion  de  votre  récept ion ,  nous  vous  proposons
la  poss ib i l i té  de  d i sposer  de  votre  sa l le  de  récept ion  la  ve i l le  de  l ’événement  à
part i r  de  16H00.  Cet te  opt ion  vous  permet  d ’ant i c iper  l ’ ins ta l la t ion  de  la  décorat ion
en  toute  t ranqui l l i té .

O p t i o n  S é r é n i t é

S i  vous  cho is i s sez  de  pro longer  votre  cé lébrat ion  autour  d ’un  brunch  le  lendemain ,
des  f ra i s  de  mise  à  d i spos i t ion  des  espaces  s ’app l iquent  se lon  la  sa l le  sé lect ionnée  :

        -  Sa l le  U lmus
        -  Deux  Sa lons

O p t i o n  B r u n c h



Heures  supp lémenta i res  :
       -  A  par t i r  de  minu i t  jusqu’au  départ  des  conv ives
              Personne l  de  serv ice  -  1  pour  15  conv ives
              Ma î t re  de  cérémonie  -  1  pour  l ’ensemble  des  conv ives
       -  A  par t i r  de  minu i t  jusqu’au  serv ice  du  desser t  
              Chef  de  cu i s ine  -  1  pour  l ’ensemble  des  conv ives

L e  p e r s o n n e l

Nous  vous  proposons  éga lement  les  act iv i tés  annexes  su ivantes ,  qu i  se  feront  sur
demande :  

       -  Locat ion  de  château  gonf lab le
       -  Montgo l f iè re  en  vo l  s tat ionna i re

Nous  pouvons  éga lement  vous  mett re  à  d i spos i t ion  grac ieusement  un  écran  et
v idéopro jecteur  pour  la  d i f fus ion  d ’un  f i lm,  d iaporama, . . .  Pensez  à  vous  fourn i r  d ’un
ord inateur  doté  d ’une  pr i se  HDMI  ou  port  USB
Toute  demande de  nappage  supp lémenta i re  pourra  entra îner  des  f ra i s  add i t ionne ls

A u t r e s  p r e s t a t i o n s

Park ing  pr ivé  de  200  p laces ,  g ratu i t  e t  sous  v idéo-surve i l l ance  à  votre  d i spos i t ion
Prox imi té  des  axes  autorout iers ,  gares  et  aéroports

L e  l i e u

Menus  impr imés  sur  demande gratu i tement  (2  par  tab le )
Mise  en  p lace  des  chemins  de  tab le  -  I l s  do ivent  êt re  fourn is  au  p lus  tard  deux  jours
avant  le  mar iage .  Nous  nous  chargerons  de  leur  mise  en  p lace  grac ieusement .  Dans
le  cas  où  i l s  sera ient  fourn i s  après ,  un  for fa i t  de  mise  en  p lace  par  tab le   sera
demandé
N’oubl iez  pas  de  prévo i r  un  support  pour  vos  boug ies  chauf fe -p lat ,  a f in  d ’év i ter
tout  r i sque  de  brû lures  ou  départ  de  feux .  Les  boug ies  et  chande l les  ne  sont  pas
éterne l les ,  pensez  à  nous  fourn i r  un  deux ième jeu  que  nous  pu iss ions  le  remplacer
pendant  le  d îner

L e s  s e r v i c e s

Nous  vous  rappe lons  que  les  f i xat ions  mura les  sont  proh ibées
Les  f i xat ions  sur  les  poutres  sont  res t re intes  et  do ivent  êt re  t ra i tées  M0
Les  f i xat ions  ne  do ivent  pas  ab imer  la  s t ructure
En  cas  de  dégradat ions ,  une  facture  de  remise  en  état  sera  présentée
Enf in ,  b ien  que  nous  autor i sons  l ’ensemble  des  é léments  de  décorat ion ,  l ’u t i l i sa t ion
de  confet t i s ,  sab le ,  pa i l le t tes ,  é léments  é lect rostat iques  et  serpent ins  sont
interd i t s .  L ’ut i l i sa t ion  des  précédents  é léments  sera  su jet  à  péna l i té

R e s t r i c t i o n s
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C r é d i t s  P h o t o s

R é s e a u x  S o c i a u x  e t  S i t e  I n t e r n e t

Nous  remerc ions  nos  par tena i res  photographes  pour  la  mise  à  d i spos i t ion  de  leurs

c l i chés ,  qu i  v iennent  sub l imer  notre  p laquette  :

V ince  B l inger  Photography

Margot  V i l l a  Photo

SJ  Photograph ie

Stud io  Cata l lena

J .For tuna  Photograph ie

Auré l ie  Gasser
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U n e  h i s t o i r e  d e  c o n f i a n c e
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Marion  FAYEULLE

Directr i ce  Commerc ia le  Évènement ie l

03  87  63  10  62

commerc ia l@grange-aux-ormes.com

Contact
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